@B/T 5009 —2003

1 2 1 1

(1 , 100021 ;
2. , 610031)
: GB/T 5009 —2003
2003
CAC AOAC ., CAC

Introduction of GB/T 5009 —2003 Methods of Food Hygienic Analysis-physical and chemical section
WANG Zhurtian, LAN Zhen, LU Jie, JIANG Ding guwo
(National Ingtitute for Nutrition and Food Sfety , China CDC, Beijing 100021, China)

Abdgract: To hep users underdand the physcd and chemica gandards of food hygene, a detailed
introduction on the revison background , guiding idea and exiging problems of this section was made. The
2003 verdon of the Methods of Food Hygenic Andyds adopted a large number of nodern techniques
recommended by CAC and AOAC. For the purpose of promoting the standardization, scientific level and
accuracy of the techniques, it followed the process used by international organizations on amending the
document of the food examination methods. A lot of items were involved , including the techniques used to
determine food ingredients, vitamins, trace eements, functiona conponentsof heath foods, metal pollutants,
pedticide resdues, veterinary drug resdues, food additives, food packagng materials, natura toxins and other
organic pollutants. On the wtole, it covered dl the necessary methods for food hygene ingection and
supervison. The exiging problems included 1. There are gaps between the dficacy of the methods and the
demandsof food sfety; 2. Mog analytic methods lack necessary technical parameters. 3. The progress of
analytical methods lags behind the risng food gandard. 4. The format of contents has not attained perfection.
5. The snry examination methods are not accurate erough. This document is a sygem of dandard having
wide irfluence , which will attain perfection with the development of techrology and management.
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(Linearity) ( Range) ( Ruggedness/
Robugtness) ( Applicahility ) 3.4
(Sendtivity) ( Measurement Uncertainty) , ,

(Godex Committee on Method of Andyds and “ \
Sanpling, COMAS) (AOCAC 3.5 @/T 5009 —2003
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1 @B/T 5009 —2003 ( A1 )

80

@/T 5009. 3 —2003
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@B/T 5009. 5—2003
2 : 0. 0704 g/mi

@/T 5009. 6 —2003

@/T 5009. 7 —2003 2

@B/T 5009. 8 —2003 _

@B/T 5009. 9 —2003
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2 @B/T 5009 —2003 23
1 0.0 1mg/kg
2 0.2 mg/kg
3 0. 25 mg/kg
@/T 5009. 11 —2003 4 0.05 mg/kg
1 0.04 mg/kg,
0. 004 mg/L
2 0. 1mg/kg
1 5u g/kg
2 5ug/kg,
@B/T 5009. 12 —2003 1o/kg
’ 3 0.1 mg/kg
4 0. 25 mg/kg
5 0.085 my/kg
1 1 0mg/kg;
01nyky
@/T 5009. 13 —2003
)2 2.5 mg/kg
1 0.4 my/k
@/T 5000. 14 —2003 my/kg
2 2.5 mg/kg
1 0.1 g/kg
2 5. O g/k
@/T 5000. 15 —2003 M g/kg
3 500 g/kg
4 1.2 g/kg
1 0.23 ng/m
@/T 5009. 16 —2003
2 2 mg/kg
0.03p g
0.4u g/kg
@B/T 5009. 17 —2003 100 g/kg
25U g/kg
1 0. 10 mg/kg
2 1 1. 25 my/k
@/T 5009. 18 —2003 my/kg
1
(
)
@/T . 5009. 74 —2003 _
@/T . 5009. 75 —2003 _
1 —
@/T . 5009. 76 —2003
2 J—
1 2ug
2 2ug
@/T 5009. 87 —2003
3 N
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:0.2pg/m;  :0.05
@B/T 5009. 90 —2003 bg: o g
@B/T 5009. 91 —2003 :0.054g; :0.3ug
0.1
@B/T 5009. 92 —2003 Hg
(DTA ) _
1 3ng
@B/T 5009. 93 —2003
2 0.5 ng/ml
@B/T 5009. 94 —2003 0.1u g(59 )
1
@/T 5009. 101 —2003 _
2
1 0.2 ng/m
@B/T 5009. 123 —2003
2 1 ng/m
GB/T 5009. 137 —2003 0.1 ng/ml
@B/T 5009. 138 —2003 1.4 ng/ml
1 - | 3.5 ng/m
132
@B/T 5009. 151 —2003
2 40 pg
3 0.250g
@B/T 5009. 182 —2003 0.5ug
3 @B/T 5009 —2003
48 7 8 16 )
O- HCHO.038B - HCH0.160 Y -
1 HCH 0.047 & - HCH 0.070; PP’ -
Gg/kg DDEO0.23 OF - DDT0.50 PP -
®/T 19 3 DDD 1.80 PP - DDT2.10
2
0.02
bokg
0. 005 :0.004
:0.014 - 0.004
0.011 :0.003
0.003 :0. 004
:0. 004 :0.004
:0.005 :0.025
:0.017 :0.014
@B/T 5009. 20 —2003 (my/kg) 0.009 :0.014
0.01 0.03
0.03 0.015
0.015 0.008
! 0.5 my k
@B/T 5009. 21 —2003 - 9
2 5 ny kg
( ) _
@B/T 5009. 73 —2003
( ) B
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@/ T 5009. 102 —2003 (mg/kg) 0.01
@B/T 5009. 103 —2003 @ 7.79%x10°2;
' 1.79x10° %
:0.02 :0.02
@B/T 5009. 104 —2003 (mg/kg) :0.03 :0.05
0.02 :0.01
GB/T 5009. 105 —2003 (9 0.12x10° 14
@/T 5000. 106 —2003 ~
@B/T 5009. 107 —2003 (mg/kg) 0.01
@/T 5009. 109 —2003 (mg/kg) 0.02
@B/T 5009. 110 —2003 U g/kg) o 828 1 3.1
1
0.1
(mg/k

@/T 5000. 111 —2003 3 ”g/ 9

’ 0.1

(BLI1A) (g/kg)
GB/T 5009. 112 —2003 (9) 5x10°°
GB/T 5009. 113 —2003 (9 4.7x10°°
@/T 5000. 114 —2003 (mg/kg) :0.1; :0.002
@B/T 5009. 115 —2003 (ng) 10
GB/T 5009. 126 —2003 (9 2.8x10°
@B/T 5009. 129 —2003 (mg/kg) 0.05
@B/T 5009. 130 —2003 0.02
/ (kg
@/T 5009. 131 —2003 (9 1.50x10" 1
@/ T 5009. 132 —2003 (mg/kg) 0.03
@B/T 5009. 133 —2003 (mg/kg) 0.01
@B/T 5009. 134 —2003 (ng) 0.1
@/T 5000. 135 —2003 0.3
/ ()
@B/T 5009. 136 —2003 (ng) 5x10° 3
@/ T 5009. 142 —2003 (ng) 0. 001
@/ T 5009. 143 —2003 (mg/kg) 0.02
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@B/ T 5009. 144 —2003 (mg/kg) 0. 004
14 2
8 4 15
4 ) 10
2 4
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8 :6 6
8 110 10
114
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:0.8 PP —DDE:0.8 OP —
@/ T 5009. 146 —2003 ¢ g/ka) DDT: 1.0 PP’ —PDD: 1.0
PP’ —DDT: 1.0 :
0.8 116 :3.0
1.6
@B/T 5009. 147 —2003 0.40
/ )
@/ T 5009. 148 —2003 5
/ ()
@/ T 5009. 155 —2003 (ng) 0.26
@B/T 5009. 160 —2003 0.025
/ )
@B/T 5009. 164 —2003 (ng) 0.03
2.4-D
@/ T 5009. 165 —2003 (ng) 0.01
@B/T 5009. 172 —2003 (ng) 0.001
@B/T 5009. 173 —2003 0.126
(ng)
@B/T 5009. 174 —2003 (ng) 0.016
2,4-
@/ T 5009. 175 —2003 (my/kg) 0.008
@/T 5009. 176 —2003 (ng) 8.0x10° 3
@B/T 5009. 177 —2003 (ng) 0.002
@B/T 5009. 180 —2003 (ng) 0.001
@B/T 5009. 184 —2003 _
@/ T 5009. 188 —2003 _
) —
@B/T 5009. 199 —2003
( )
@B/T 5009. 200 —2003 (ng) 4.0
@/T 5009. 201 —2003 (ng) 1.0
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@/T 5009. 95 —2003 —
@/T 5009. 108 —2003 0.25
/ (my/kg
:0.15 :0.20
@/T 5009. 116 —2003 (mylkg 0.65
5.7 35
10.0 12.0 2.6
@B/T 5000. 161 —2003 ¢ o/kg) 12 26
2.9 2.5 2.8
2.1 2.6 17
O-6660.25 - 6660.50Y - 666
0.258 - 666 0.25
0.25 0.50 0.50
0.25 0.50
125 125 pp’ —BDT
@/ T 5009. 162 —2003 ¢ g/kg) 0.5 of _DDT0.50 py —DDE
0.60 pp’ —PDD 0.7
12.50 7.50
2.00 2.50
2.50
9.8 7.8
T 5009. 163 —2X
GB/T 5009. 163 —2003 e 7.3 3.2 13.3
1 -
0.5
(G- M9 gk
@B/T 5009. 192 —2003 2 ( 0.5
gk ) )
3 gk 0.5
G g/kg 5
@/T 5009. 22 —2003 B
1
0.01
(EI1Y P gkg
1 B, G:0.004,B, G:
(1) 0.002
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/ M; B; ( )
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T-2 1 (1gkg 1
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1
@/T 5009. 27 —2003 @ (ng/9) 1
2 (ng/g)
@/T 5000. 190 —2003 _
3- -1.2
@B/T 5000. 191 —2003 gk 5
@B/T 5000. 28 —2003 (ng) 15
1 (g 1
@/ T 5009. 29 —2003 2 —
3 —
1 (VX6 2.0
@/ T 5009. 30 —2003 ) (BHA) 2.6 2 —
(BHT) 3 (S)¢)] 10.0
@/ T 5000. 31 —2003 _
@B/T 5000. 32 —2003 (PO 1) 50
(mg/kg)
@/ T 5000. 33 —2003 - 1 1.4
(mg/kg)
(mg/kg)
1
@B/T 5009. 34 —2003 (mg/k 1
2 . (mg/kg)
1 5 4 6
8 18 %
@/ T 5009. 35 —2003 (ng; — !
3 —
1 (3]e)
@/ T 5000. 97 —2003 2 g 4
3 ((Fe))
@/T 5000. 120 —2003 (g/kg) 0.05, 0.02
1 0.0020,
@B/T 5000. 121 —2003 (gkg) 0.0080
3mglL ,
1 5my/100 g,
@B/T 5000. 139 —2003 5 mg/L
2 :0.72 molL
:1.8 mg/100 g
@/T 5000. 140 —2003 50 mykg(L)
@B/T 5000. 141 —2003 (mg/kg) 25
1 32
@B/T 5000. 149 —2003 (M g/m) '
2 . J—

@/T 5009. 150 —2003

“

@/T 5009 —2003
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4  @/T 5009 —2003 ( 24 32 )
/
1. , ;2.
;3 : ;4. : ;5.
;6. : 7. 1 @/T 5009. 11 ;8. 1 @B/T 5009. 17 ;9.
®/T 362003 : @B/T 5009. 19; 10. B1:@/T 5009.22;11; C@B/T
5009. 15;12. :@/T 5009. 18;13. 14, ;15. ;16. :
(s ), 117 :
1. : 2. 1 , 2 ;3. :
14 ( ): ) ;5
@/T 5009. 37 —2003 :@B/T 5009. 11 ;6. B1:@/T 5009.22;7. (a) :@B/T5009.27;
8. : 90 ( ) : @/T 5009. 138;10.
1. : @B/T 5000.19; 2. 1 @B/T 5009.20; 3. T @B/T
@/T 5009. 38 —2003 5000. 17 ;4. :@B/T5009. 15;5. 1 @B/T 5009. 18 ;6. :@B/T5009. 11;7.
( 1. :@/T 5009. 2 2. o1 s
2 :3. ( ): 4. : :5. T@B/T
@/T -39 3 ) 5000. 11 ;6. :@/T 5009.12;7. B1 : @/T 5009.22;8.
:@/T 5009. 29;9.
1. 1 @B/T 5009. 39 4.2;2. ( ) : @B/T 5009. 39
@/T 5009. 40 —2003 ( ) 4.3.1 4.33;3 1@B/T5009.39 4.4.1 4.4.34. :@/T5009. 11 ;5.
@B/T 5009. 12 ;6. B1:@B/T 5009. 22
@/ 41 —2008 1. : 2. ;3. :@/T 5009. 12 ;4. 1 @/T 5000. 11 ;5.
’ B1 : @/T 5000. 22
1 - @B/T 5000. 4 2. ;3. (
) :@B/T5009.39 4.3.1 4.3.3;4 ;5. : )
:6. : 7. : , :8. ®B/T
®/T 42 —2003 5009. 12;9. 1 @/T 5009. 11;10. :@/T 5009. 14 2 ;11 :
12 ( ) ;13 : @B/T 5009.13; 14. C @B/T
5009. 15;15. 1 @/T 5009. 17 ;16. :@/T 5009. 33
®/T 3 3 ( 1. : , 2. : @B/T 5009.12; 3. :@B/T
’ ) 5000. 11 ;4. :@/T 5009. 14
:(()) R , 21 GB/T5000.17
()
( ) ' :@B/T 5009. 33
@B/T 5009. 44 —2003
:@B/T 5009. 33
( ) @B/T 5009.3
1 :@/T 5000. 3 ;2. ;3 :
' 4. 1 @@B/T 5009. 33
@ /T5009. 33
1. @B/T5009.44 4.1;2. :@/T 5000.17; 3.
C @/T 5009. 19:4. 5. : , 6.
) ( ). ( ) i
@/T 5009. 45 —2003 @/T 5009. 15
1. :@B/T5009.44 4.1;2. pH ;3. @B/T 5000.17;
( 4. @/T 5009.19;5. : @B/T 5009.11;6. ®B/T
) 5000. 17;7. @B/T 5009. 1
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@B/ T 5009. 46 —2003

5009. 17 ;9.

: :5.
@B/T 5000.19; 8. ®B/T

3
:@/T 5009. 17 ;7.

My :

:@/T 5009. 19; 6.

1. : -
2. : 0 3

:@B/T 5009. 17

1 1@ 5009.3
: @B/T 5009.8;5.

2

;6. : - , )
:8. :@/T 5009. 12 ;9. :@/T 5009. 13;

7.

10.  :@B/T5009.16;11. :@B/T5009. 17;12.

M]_:

113 :@B/T 5009.1;4.

:@B/T5009. 19;13.

1. : 2. 1 -

;3. : ;4. ®B/T

5009.12; 5. : B/T 5009.13; 6.
5009. 19;8. :@B/T 5009. 17;9.

: B/T 5009.16; 7.

Ml: -

C@B/T

1 : - ;2.
5009. 13 ;5. : @/T 5000.16; 6.

;3. 1 @B/T 5000.12; 4.
: @B/T 5009.19; 7.

T @B/T
T @B/T

5009. 17 ;8.

M : -

1. : -
:@/T 5000. 17 ;5.

2. : ;3.
My :

: @B/T 5009. 19; 4.

1 @B 5009. 3
4.

2

:@B/T 5009. 19 ;5. :@B/T 5009. 17

- ;3

@B/T 5009. 47 —2003

1 :@/T5009.11;2. :@B/T5000.17;3.

:@B/T 5009. 19

1 @B/T 5009. 14 ;4.

1. :@/T 5009. 3
: 4.

12

;3

:@/T5000. 11 ;5. 1 @B/T 5000. 17 ;6. : @B/T5009.14;7.
:@B/T 5009. 19

1 :@/T 5009. 3
: 4.

2
:@/T 5009. 11 ;5.

:@B/T 5009. 19

03

1 @B/T 5009. 17 ;6. :@B/T 5009. 14;7.

1 :@B/T5009. 3

;2

;3

4. : B/TH5009.11;5. :@/T5009.17;6. :  @B/T5009.14;7.
:@B/T 5009. 19

1 : @B/T 5009. 3

2.

5000.17;4.  :@B/T 5009. 14;5.

@/T 5009.11;3. :@B/T
:@B/T 5009. 19

1. 12 :

@B/T 5009. 3
5 :@B/T 5009.11;
: @ /T5009. 19

;3. : ;
6. @ /T5009.17;7. C@B/T

1. 12 :
4. :
5009. 14 ;8.

@/T 5009. 3

5 :@B/T 5009. 11 ;6. 1@ /T5009 . 17;7. 1@B/T

@B /T5009. 19

1 :@B/T5000. 3

12 ;3 : 4 @/T

5009.11;5. @ /T5009.17;6.: @B/T 5000.14;7.

@ /T5009.19

( )
LpH 2

;3

4 : ;5. T @B/T

5009. 12;;6. :@B/T5009.11;7. :@/T5009.17;8.  :@B/T 5009.14

@/T 5009 —2003
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/
1. : 2 : ;3. : 14
@/ T 5009. 48 —2003 : ;5 1 @/T 5009. 12 ;6. ,
7. :@B/T5009.36 4.4.2.1 4.4.2.3:8. 1@ /T 5000. 35
1. : B/T 5009.12; 2. B;: B /T 5009.22; 3. C @B/T
@/T 5009. 49 —2003
) 5009.34;4.N - ( ) :@B/T 5000. 26 ;5. :@/T 5009. 35
)
1. 1@ /T 5009.11;2. :@B/T 5000.12;3. 1 @B/T 5009. 13; 4. T @B/T
®/T 50 —2003 5009. 29 ;5. :@/T 5009. 35
)
1. :@/T5009.11;2. :@/T 5009.12;3. :@/T 5009. 29 ;4.
@/T 5009. 51 —2003 B, :@/T 5009. 22 ;5. : (B/T 5000. 3 ;6. : 7.
:@/T5009.5;7. :@/T5009.39 4.3.1 433
)
1. :@/T5009. 11 ;2. :@/T5009. 12;3. 1 @/T 5009. 29 ;4.
@/T 5009. 52 —2003 B, : @B/T 5009. 22 ;5. 1 @B/T 5009. 3 ;6. 1 @B/T 5009. 51
4.6;7. :@/T5009.5;8. :@/T5009.39 4.21.1 4213
)
1. :@B/T 5009. 3 2. 1 @/T 5000. 11;3. 1 @/T 5000. 12;4.
@/ T 5009. 53 —2003 :@B/T 5009. 29 ;5. B1: @/T 5009.22;6. 7.
:@/T 5009. 34
)
1. 1 @/T 5000. 3 ;2. 1 @B/T 5009. 11;3. @B/T 50009.12;4.
:@/T 5009. 29 ;5. :@/T 5009. 28 ;6 1 @/T 5009. 35;7.
@/T -4 3 ) @B/T5009.51 4.8;8. :@B/T5009.51 4.6;9. 1 @B/T 5009. 39
4.2:10. :@B/T 5009. 33
, 1. :@B/T 5009.12;2. :@/T 5009.11;3. 1 @/T 5000. 13 ;4. T@B/T
5009. 34
)
1. :@B/T 5009.12;2. 1 @B/T 5009.11;3. 1 @/T 5000. 13 ;4. T@B/T
) 5009. 34
) 1. :@/T5009. 12;2. 1 @B/T 5009. 11;3. 1 @B/T 5009. 13;4. @B/T
) 5009. 34
@B/T 5000. 55 —2003 1. 1 @/T 5009. 11 ;2. 1 @/T 5009. 12;3. 1 @B/T 5009. 34 ;4.
! @/T :5009. 36
)
1. :@/T5009.12;2. :@/T5009.14;3 :@/T 5009. 95
)
) 1. :@B/T 5009. 12;2. :@/T 5009.11;3. @/T 5009. 13 ;4. &B/T
5009. 34
)
1. @/T 5009.12;2. @/T 5009. 11;3. :@/T 5000. 13
)
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@B/T 5009. 56 —2003

@/T 5009. 57 —2003

@/T 5009. 77 —2003

@/T 5009. 117 —2003

@/T 5009. 58 —2003

@B/T 5009. 59 —2003

@B/T 5009. 60 —2003

@B/T 5009. 61 —2003

@B/T 5009. 62 —2003

@/T 5009. 63 —2003

@B/T 5009. 64 —2003

@B/T 5009. 65 —2003

@B/ T 5009. 66 —2003

@/T 5009. 67 —2003

@B/T 5009. 68 —2003

/T 5009. 69 —2003

@/T 5009. 70 —2003

@/T 5009. 71 —2003

@/T 5009. 72 —2003

@/T 5009. 78 —2003

@B/T 5009. 79 —2003

@B/T 5009. 80 —2003

@/T 5009. 81 —2003

@B/T 5009. 98 —2003

/
1. 1 @B/T 5009. 37 ;2. : @B/T 5009.37;3. 1 @B/T 5009. 3;4.
@/T 5000. 11;5. : @B/T 5009.12; 6. B1 : @B/T 5009. 22 —
1996 ;7. : @B/T 5009.29; 8. : @B/T 5009.30; 9. CB/T
5009. 35
1. :@/T5009.11;2. :@B/T5009.12;3. :@@B/T5009.13;4.
@/T 5009. 19;5. :@B/T 5009. 176 ;6. 1@/ T 5009. 188
1 :@B/T5009. 37 ;2. 1 @B/T5000. 37;3. :@B/T5009. 3
4. : 5. 1@/T5000.11 6. 1 @B 500912
, @ 5009 12 7. :

1. 1 @/T5009.3;2. :@B/T5009.4;3. :@B/T5009.5;4. B/T
5009. 11 ;5. - @ 5009. 12 ;6. : pH s 7.
1 2. 3.
1 ;2. ;3. 4.
1 12 ;3 4.
1. 2 ;3. 4.

;5.
1 , ( )2
1 , ( )2

;3
1 ;2 ;3 4.
1 2. ;3. 4.
1 2. ;3. 14
1. ( )2 :3.

4. ;5.

1 2. ;3 : ;4.

;5. ( )
1 ( ) ( )2

;3 ;4
1 2. 3 ( pb )
1 , 2 ;3 4.
1 2. @B/T 5009. 12;3. 4. ;5
@B/T 4789. 3;. 6. . B/T 4789.4
1 2. ;3 4.
1 12 ;3 ,
;4. :
1. ,
, , 2 @B 3B62;3 B 3B26
1. 2. :3 ( P ): 4.
( ):

@/T 5009 —2003
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/
2 :3.
@B/T 5009. 99 —2003 ’ (P -3
@/T 5009. 100 —2003 :)2' 3 4
@B/T 5009. 119 —2003 0.002 ng/L
@/T 5009. 122 —2003
@/T 5009. 125 —2003 6 0.2 nglL
@B/T 5009. 127 —2003 0. 020 g/L
@B/T 5009. 152 —2003 - -
@/T 5009. 156 —2003 .
@B/T 5009. 166 —2003 —
@B/T 5009. 178 —2003
@B/T 5009. 203 —2003 —
5 @B 5009 9 9 10 )
A 1 VA: 0.8ng;0 - VE:9.8ng;
@B/T 5009. 82 —2003 £ Y - VE: 36.6ng;d - VE:
2 20. 6ng
! 5.0 my/kg(L)
@B/T 5009. 83 —2003 ) g
2 0.1lug
@B/T 5009. 84 —2003 B)) ( 0.05Mg
1
( 1 0.006U g
@B/T 5009. 85 —2003
B») 2 —
1 0.0224 g/ml
@/T 5009. 86 —2003 2 2,4-
/ ' 0.1pg/m
@B/T 5009. 89 —2003 10 ng
B
@B/T 5009. 154 —2003 6 . 0.1ng
Ky
@B/T 5009. 158 —2003 0.5Ug
|_ -
@B/T 5009. 159 —2003 , —
T 5000. 168 —2! EPA . 1 mg/k
@B/T 5009. 168 —2003 (EPA) (B DHA) 0.1 mg/kg
(DHA)
1
20.0 ng
@B/T 5009. 169 —2003
2 0.2ug
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! 0.5 ng
GB/T 5009. 170 —2003 3
30 py
D Lo 1.17 U/m
@/T 5009. 171 —2003 Marklund ’
2 0.033 U/l
@B/T 5009. 193 —2003 (DHER) DHEA 0.02u g
@/T 5009. 194 —2003 0G 0.5 mg/ml
@B/T 5009. 195 —2003 0.05p g
@/T 5009. 196 —2003 0.02U g
0.02;
@/T 5009. 197 —2003 (11e)) 0.02; 0.10;
0.06; 0.05
GB/T 5009. 153 —2003 _
0.1 0.3
@/T 5009. 157 —2003 (g/m) 05 )0
(F a F° 001 Br 0.01
@B/T 5009. 167 —2003 ) ;0.
/ B NOY %) (mglL) 0.01 NO; 0.025

0.025

@B/T 5009. 179 —2003

@B/T 5009. 181 —2003

@/T 5009. 183 —2003

@/T 5009. 186 —2003

@B/T 5009. 187 —2003

@B/T 5009. 189 —2003

@/T 5009. 202 —2003

(FO)

@B/T 5009. 1

,@B/T 5009. 2

@B/T 5009. 1 —2003

@B/T 5009. 1 —1996

@B/T 5009. 2 —2003

@B/T 5009. 2—1985

@B/T 5009. 3 —2003

@B/T 5009. 3—1985

@B/T 5009. 4 —2003

@B/T 5009. 4 —1985

@B/T 5009. 5 —2003

@B/T 5009. 5—1985

@B/T 5009. 6 —2003

@B/T 5009. 6 —1985

@B/T 5009. 7 —2003

@B/T 5009. 7—1985

@B/T 5009. 8 —2003

@B /T 5009. 8 —1985

@B/T 5009. 9 —2003

@B/T 5009. 9 —1985

@B/T 5009. 10 —2003

@B/T 5009. 10 —1985

@B/T 5009. 11 —2003

@B/T 5009. 11 —1996

@/T 5009 —2003
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@B/T 5009. 12 —2003

@B/T 5009. 12 —1996

@B/T 5009. 13 —2003

@B/T 5009. 13 —1996

@B/T 5009. 14 —2003

@B/T 5009. 14 —1996

@B/T 5009. 15 —2003

@B/T 5009. 15 —1996

@B/T 5009. 16 —2003

@B/T 5009. 16 —1996

@B/T 5009. 17 —2003

@B/T 5009. 17 —1996

@B/T 5009. 18 —2003

@B/T 5009. 18 —1996

@B/T 5009. 19 —2003

@B/T 5009. 19 —1996

@B/T 5009. 20 —2003

@B/T 5009. 20 —1996

@B/T 5009. 21 —2003

@B/T 5009. 21 —1996

@B/T 5009. 22 —2003 By @B/T 5009. 22 —1996
@B/T 5009. 23 —2003 BiB, G & @B/T 5009. 23 —1996
@B/T 5009. 24 —2003 M By @B/T 5009. 24 —1996
@B/T 5009. 25 —2003 @B/T 5009. 25 —1996
@B/T 5009. 26 —2003 N— @B/T 5009. 26 —1996
@B/T 5009. 27 —2003 (a) @B/T 5009. 27 —1996
@B/T 5009. 28 —2003 @B/T 5009. 28 —1996
@B/T 5009. 29 —2003 @B/T 5009. 29 —1996
@B/T 5009. 30 —2003 (BHA)  26- (BHT) @B/T 5009. 30 —199%6
@B/T 5009. 31 —2003 @B/T 11672 —1989

@B/T 5009. 32 —2003 (PG @B/T 5009. 32 —199%6

@B/T 5009. 33 —2003

@B/T 5009. 33 —199%6

@B/T 5009. 34 —2003

@B/T 5009. 34 —199%6

@B/T 5009. 35 —2003

@B/T 5009. 35 —199%6

@B/T 5009. 36 —2003

@B/T 5009. 36 —199%6

@B/T 5009. 37 —2003

@B/T 5009. 37 —199%6

@B/T 5009. 38 —2003

(B/T 5009. 38 —199%6

@B/T 5009. 39 —2003

@B/T 5009. 39 —199%6

@B/T 5009. 40 —2003

@B/T 5009. 40 —199%6

@B/T 5009. 41 —2003

@B/T 5009. 41 —199%6

@B/T 5009. 42 —2003

@B/T 5009. 42 —199%6

@B/T 5009. 43 —2003

@B/T 5009. 43 —199%6

@B/T 5009. 44 —2003

@B/T 5009. 44 —199%6

@B/T 5009. 45 —2003

@B/T 5009. 45 —199%6

@B/T 5009. 46 —2003

@B/T 5009. 46 —1996

@B/T 5009. 47 —2003

@B/T 5009. 47 —199%6

@B/T 5009. 48 —2003

@B/T 5009. 48 —199%6

@B/T 5009. 49 —2003

@B/T 5009. 49 —199%6

@B/T 5009. 50 —2003

@B/T 5009. 50 —1996 —2003

@B/T 5009. 51 —2003

@B/T 5009. 51 —199%6

@B/T 5009. 52 —2003

@B/T 5009. 52 —199%6

@B/T 5009. 53 —2003

@B/T 5009. 53 —199%6

@B/T 5009. 54 —2003

@B/T 5009. 54 —199%6

@B/T 5009. 55 —2003

@B/T 5009. 55 —199%6

@B/T 5009. 56 —2003

@B/T 5009. 56 —199%6

@B/T 5009. 57 —2003

@B/T 5009. 57 —199%6

@B/T 5009. 58 —2003

(B/T 5009. 58 —199%6

@B/T 5009. 59 —2003

@B/T 5009. 59 —199%6

@B/T 5009. 60 —2003

@B/T 5009. 60 —199%6

@B/T 5009. 61 —2003

@B/T 5009. 61 —199%6

@B/T 5009. 62 —2003

@B/T 5009. 62 —199%6
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@B/T 5009. 63 —2003

@B/T 5009. 63 —1996

@B/T 5009. 64 —2003

(

@B/T 5009. 64 —1996

@B/T 5009. 65 —2003

@B/T 5009. 65 —1996

@B/T 5009. 66 —2003

@B/T 5009. 66 —1996

@B/T 5009. 67 —2003

@B/T 5009. 67 —1996

@B/T 5009. 68 —2003

@B/T 5009. 68 —1996

@B/T 5009. 69 —2003

@B/T 5009. 69 —199%6

@B/T 5009. 70 —2003

@B/T 5009. 70 —199%6

@B/T 5009. 71 —2003

@B/T 5009. 71 —199%6

@B/T 5009. 72 —2003

@B/T 5009. 72 —199%6

@B/T 5009. 73 —2003

@B/T 4790 —1984

@B/T 5009. 74 —2003

@B/T 8451 —1987

@B/T 5009. 75 —2003

@B/T 8449 —1987

@B/T 5009. 76 —2003

@B/T 8450 —1987

@B/T 5009. 77 —2003

@B/T 5009. 78 —2003

@B/T 3561 —1989

@B/T 5009. 79 —2003

@B/T 11332 —1989

@B/T 5009. 80 —2003

@B/T 11679 —1989

@B/T 5009. 81 —2003

@B/T 11681 —1989

@B/T 5009. 82 —2003

@B/T 12388 —1990

@B/T 5009. 83 —2003

@B/T 12389 —1990

@B/T 5009. 84 —2003

B1)

@B/T 12390 —1990

@B/T 5009. 85 —2003

@B/T 12391 —1990

@B/T 5009. 86 —2003

24-

@B/T 12392 —1990

@B/T 5009. 87 —2003

@B/T 12393 —1990

(B/T 5009. 88 —2003

B/T 12394 —1990

@B/T 5009. 89 —2003

@B/T 12395 —1990

@B/T 5009. 90 —2003

@B/T 12396 —1990

@B/T 5009. 91 —2003

@B/T 12397 —1990

@B/T 5009. 92 —2003

@B/T 12398 —1990

@B/T 5009. 93 —2003

@B /T 12399 —199%

@B/T 5009. 94 —2003

@B/T 13108 —1991

@B/T 5009. 95 —2003

@B/T 13110 —1991

@B/T 5009. 96 —2003

@B/T 13111 —1991

@B/T 5009. 97 —2003

@B/T 13112 —1991

@B/T 5009. 98 —2003

@B/T 13117 —1991

@B/T 5009. 99 —2003

@B/T 13118 —1991

@B/T 5009. 100 —2003

@B/T 13119 —1991

@B/T 5009. 101 —2003

@B /T 13120 —199%

@B/T 5009. 102 —2003

@B/T 14875 —19%4

@B/T 5009. 103 —2003

@B/T 14876 —19%4

@B/T 5009. 104 —2003

@B/T 14877 —19%4

@B/T 5009. 105 —2003

@B/T 14878 —19%4

@B/T 5009. 106 —2003

@B/T 14879 —19%4

@B/T 5009. 107 —2003

@B/T 14929. 1 —19%4

@B/T 5009. 108 —2003

@B/T 14929. 2 —19%4

@B/T 5009. 109 —2003

@B/T 14929. 3 —19%4

@B/T 5009. 110 —2003

@B/T 14929. 4 —19%4

@B/T 5009. 111 —2003

@B/T 14929. 5 —19%4

@B/T 5009. 112 —2003

@B/T 14929. 6 —19%4

@/T 5009 —2003
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@B/T 5009. 113 —2003

@B/T 14929. 7 —19%4

@B/T 5009. 114 —2003

@B/T 14929. 8 —194

@B/T 5009. 115 —2003

@B/T 14929. 9 —194

@B/T 5009. 116 —2003

@B/T 14931. 1 —194

@B/T 5009. 117 —2003

@B/T 14932. 2 —194

@B/T 5009. 118 —2003

@B/T 14933 —19H4

@B/T 5009. 119 —2003

@B/T 14937 —194

@B/T 5009. 120 —2003

@B/T 14940 —194

@B/T 5009. 121 —2003

@B/T 14941 —194

@/T 5009. 122 —2003

1,1-

@B/T 14943 —19%4

@B/T 5009. 123 —2003

@B/T 14962 —19%4

@B/T 5009. 124 —2003

@B/T 14965 —19%4

@B/T 5009. 125 —2003

@B/T 14966 —19%4

@B/T 5009. 126 —2003

@B/T 14973 —19%4

@B/T 5009. 127 —2003

@B/T 15205 —19%4

@B/T 5009. 128 —2003

@B/T 15206 —19%4

@B/T 5009. 129 —2003

@B/T 15518 —199%5

@B/T 5009. 130 —2003

@B/T 16337 —199%6

@B/T 5009. 131 —2003

B/T 16335 —199%6

@B/T 5009. 132 —2003

B/T 16336 —199%6

@B/T 5009. 133 —2003

B/T 16338 —199%6

@B/T 5009. 134 —2003

B/T 16339 —1996

@B/T 5009. 135 —2003

B/T 16340 —1996

@B/T 5009. 136 —2003

B/T 16341 —199%6

@B/T 5009. 137 —2003

B/T 16342 —199%6

@/T 5009. 138 —2003

@B/T 16343 —19% B 15196 —9A

@B/T 5009. 37 —199%6

@B/T 5009. 139 —2003

@B/T 16344 —199%

@B/T 5009. 140 —2003

@B/T 16345 —199%

@B/T 5009. 141 —2003

@B/T 16346 —199%6

@B/T 5009. 142 —2003

@B/T 17328 —1998

@B/T 5009. 143 —2003

@B/T 17329 —1998

@B/T 5009. 144 —2003

@B/T 17330 —1998

@B/T 5009. 145 —2003

@B/T 17331 —1998

@B/T 5009. 146 —2003

@B/T 17332 —1998

@B/T 5009. 147 —2003

@B/T 17333 —1998

@B/T 5009. 148 —2003

@B/T 17334 —1998

@B/T 5009. 149 —2003

@B/T 17335 —1998

@B/T 5009. 150 —2003

@B/T 17336 —1998

@B/T 5009. 151 —2003

@B/T 17337 —1998

@B/T 5009. 152 —2003

@B/T 17338 —1998

@B/T 5009. 153 —2003

@B/T 17406 —1998

@B/T 5009. 154 —2003

@B/T 17407 —1998

@B/T 5009. 155 —2003

@B/T 17408 —1998

@B/T 5009. 156 —2003

@B/T 17409 —1998

@B/T 5009. 157 —2003

@B/T 5009. 158 —2003

@B/T 5009. 159 —2003

@B/T 5009. 160 —2003

@B/T 5009. 161 —2003
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@B/T 5009. 162 —2003

@B/T 5009. 163 —2003

@B/T 5009. 164 —2003

@B/T 5009. 165 —2003

24-D

@B/T 5009. 166 —2003

@B/T 5009. 167 —2003

@B/T 5009. 168 —2003

(DHA)

)

@B/T 5009. 169 —2003

@B/T 5009. 170 —2003

@B/T 5009. 171 —2003

(S0D)

@B/T 5009. 172 —2003

@B/T 5009. 173 —2003

@B/T 5009. 174 —2003

@B/T 5009. 175 —2003

24-

@B/T 5009. 176 —2003

@B/T 5009. 177 —2003

@B/T 5009. 178 —2003

@B/T 5009. 179 —2003

@B/T 5009. 180 —2003

@B/T 5009. 181 —2003

@B 10146 —1988

@B/T 5009. 182 —2003

@B 15202 —1994

@B/T 5009. 183 —2003

@B 16322 —1996

@B/T 5009. 184 —2003

@B 14970 —1994

@B/T 5009. 185 —2003

@B 14974 —1994

@B/T 5009. 186 —2003

@B 16321 —1996

@B/T 5009. 187 —2003

@B 16325 —1996

@B/T 5009. 188 —2003

@B/T 5009. 189 —2003

@B 11675 —1989

@B/T 5009. 190 —2003

@B/T 9675 —1988

@B/T 5009. 191 —2003

3- -1,2-

3- -1,2-

@B/T 5009. 192 —2003

@/T 5009. 193 —2003

(DHEA)

(DHEA)

@B/T 5009. 194 —2003

IgG

IgG

@B/T 5009. 195 —2003

@B/T 5009. 196 —2003

@/T 5009. 197 —2003

@/T 5009. 198 —2003

@B/T 5009. 199 —2003

@B/T 5009. 200 —2003

@B/T 5009. 201 —2003

@B/T 5009. 202 —2003

(PS)

@B/T 7102. 2 —1994

@B/T 5009. 203 —2003

'R15;065 ; T207

@/T 5009 —2003

:1004 - 8456(2005) 03 - 0193 - 19

12004 - 12 - 02]
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